-Lunchangelot TIZ Bistro-- taglich von 11:30-13:00 Uhr
Cas€EDd Wochenspeisenplan (@D

ihr partner fir catering.
vom 09.03. — 13.03.2026 -Anderungen vorbehalten -
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Meniv 1 Allgdiner Keisespeitzle Blumenkohl-Kase-Auflauf | Gnocchi Pfanne Deftiger Geflilgel-Gemilse-
mit Rostzwiebeln und mit Brokkoli und mit Zucchini, Paprika, Eintopf mit verschiedener ~Freitag
6,90 € Schnmittlauch-Quawks gerosteteny Mandelv Kavotten, Mais und Rauke; | Genmuiserv und komplett”
dagw eine leichte Gefliigel-Fleischanlage
Bechamelsauirce (extra) Menl inklusive
Beilage
albo bekhil albck k Gemiuse
Meniv 2 Saftige Hilncherustripes | Pangasius-Fischfilet Gebackener Fleischkiise Cevapcici (Geflitgel) oder
(krispy) knackiges auf Kauwtoffel-Ofengemiise: | mit Schmorzwiebeln, mit Ajvar, Djuvecreis, kleiner Salat
Tagespreiy Genuise; fluffiger uwnd Baguette brauner Sauice und Zwiebelringe und einesm Suppe Dessert
Basmati Reis, Bratkouwtoffelw Beillagensalat
8,20 € 8,20 € 8,20 € 8,20 € Wehlew Sie
Allergenkenn- albo ald albk albk nach Ihweww
geichnung inschen
Meniv 3 Schweinenackenbraten | Schwnovsteak vom Rind Piccata Milanese Schwnitzel vom w o T, W_
mit Oma”y i Ralhuwnsaunce mit vowm Hédhunchen in Butter Hessichen Landschwein g
Tagespreis Brenmersouice, Kowtoffelrosti und gebratenes Schnitzel mit Ponumes Frites und angebot
Mohwrengemiise und Karottensalat i der Parmesan Ei-Hille | wiurgiger Pleffervalunsofie
Kautoffelkroketten mit Spaghettt und
Tomatensouce
9,20 € 9,20 € 9,20 € 9,20 €
Allergenkerun- alk albce albck alck
geichnung
Salat &Dessert Taglich frisch fiw Sie gubereitet... wihlen Sie auns demAngebot

Winschen Sie den aktuellen Speiseplan immer per mail? Gerne! Senden Sie einfach eine kurze Nachricht an: office@caseda-catering.de

Fuwr Sie zuw Information: Unseve Speiserv sind frei vonw Kovuservierungsstoffen, kinstlichen Farbstoffenw und Zusatzgeschimacksverstivrkern (Gutouwmate). Wer verwenden Frisch-
Heischy Frischgemdise; Salate und Kartoffeln nur vonAnbietern aws der Region: Anderungen der Mendikomponenien vorbehalten
Der Nachhaltigkeit geschuldet, verwenden wir Lebensmittel in BIO-Qualitéit und Kennzeichen diese tagesaktuell mit ,,Bio” auf dem Speiseplan

Alle von uns eingesetzten/gekennzeichneten Bio-Zutaten sind von der Oko-Kontrolistelle ABCERT (DE-Oko-006) zertifiziert.

Kennzeichnung It. LMIV Bitte beachten:

Trotz groRtmaglicher Sorgfalt kdnnen wir Spuren von nicht ausdriicklich gekennzeichneten Allergenen in unseren Speisen nicht ausschlie3en.

a: Glutenhaltige Getreide und Getreideerzeugnisse+ Spuren 1.Weizen2.Roggen3.Gerste4.Hafer b: Eier-und Eierzeugnisse + Spuren c: Milch-und Milcherzeugnisse inkl. Lactose + Spuren d: Fisch und Fischerzeugnisse + Spuren e: Senf und Senfer-
zeugnisse + Spuren f: Sesam und Sesamerzeugnisse + Spuren g:Soja und Sojaerzeugnisse + Spuren h: Schalenfriichte, Erdniisse und Erdnusserzeugnisse, 1.Mandeln 2.Haselniisse 3.Walnisse 4.Kaschunniisse 5.Pecanniisse 6.Paranisse 7.Pistazien
8.Macadamia/Quennslandniisse + Spuren i: Schwefeldioxid und Sulfid  j: Lupinen und Lupinenerzeugnisse k: Sellerie und Sellerieerzeugnisse + Spuren. Alle aufgefiihrten Stoffe sind auch in daraus gewonnenen Erzeugnissen enthalten.

Wir verwenden jodiertes Speisesalz. Deklarationspflichtige Inhaltsstoffe: siehe Aushang (S)Schweinefleisch, (R)Rindfleisch, (G)Geflugel, (K)Kalbfleisch (Kb)mit Knoblauch, (A)mit Alkohol, (F) Fisch, (P) Pute



mailto:office@caseda-catering.de

